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WITAMY W CHAI THAI!!

JesteSmy miejscem serwujacym wylacznie oryginalng i autentyczng kuchnie z Tajlandii - zapraszamy w

niezapomniang podréz do serca tego wyjatkowego kraju z piekna przyroda, bogata historia, wielkim dziedzictwem
i przede wszystkim z niepowtarzalnymi smakami, a w dodatku bez koniecznosci opuszczania Wroctawia! :)

Od marca 2023 r. na ul. Berenta na wroctawskich Kartowicach, a od czerwca 2025 r. na ul. Sienkiewicza
naprzeciwko Ogrodu Botanicznego, CHAI THAI to Wasza brama do krainy usmiechu i kuchni, ktérej autentyczne
aromaty, wyraziste kolory i wyjatkowe smaki podbity swiat ;)

Nasze restauracje sg realizacja wizji naszego szefa kuchni i wspdtwtasciciela Chai'a, pochodzacego z rejonu Isaan
w pdinocno-wschodniej czesci Tajlandii. Chai stworzyt wyjatkowy tajski zespdt skladajacy sie wytacznie z jego
rodziny, krewnych i przyjaciét z rodzinnej wioski, gotujacych z pasja przekazywang z pokolenia na pokolenie.

W naszym menu - obok klasykéw tajskiej kuchni - znajdziecie réwniez dania, ktére zadebiutowaty na terenie
Wroctawia, a ktdrych sekretem sg autorskie sosy Chai'a nadajace im wyjatkowego smaku i aromatu.

Wiemy réwniez, ze sekret tkwi w jakosci sktadnikdw i ich odpowiednim doborze - nasz zespdt uzywa wytgcznie
Swiezych produktéw, a towary w Polsce niedostepne pochodza bezposrednio z Tajlandii.

Nasza dewizg jest bowiem jakos¢ i autentycznosé, co potwierdza prestizowy certyfikat jakosci THAI SELECT,
zwany réwniez ,tajskg gwiazdkg Michelin”, ktéry zostat nam przyznany w pazdzierniku 2023 r. przez Ministerstwo
Handlu Krélestwa Tajlandii po zaledwie 7 miesigcach od otwarcia pierwszej restauracji. Zostat on nam oficjalnie
i osobiscie wreczony przez Panig Ambasador z Ambasady Krélestwa Tajlandii w Warszawie, jak réwniez przez
przedstawicielke agendy tajlandzkiego Ministerstwa Handlu w dniu S stycznia 2024 r. Jak dotad juz kilkukrotnie
mieli$my zaszczyt i przyjemnosé gosci¢ w naszych progach Panig Ambasador, Panig Konsul oraz innych pracownikéw
Ambasady i przedstawicieli Ministerstwa, co zawsze jest dla nas wyjatkowym wydarzeniem :)

THAI SELECT to wielkie wyrdznienie, ale przede wszystkim ogromne wyzwanie, zaufanie i odpowiedzialnos¢,
ktorym staramy sie caty czas podotaé najlepiej jak potrafimy.

Osobistym wyréznieniem dla naszego szefa kuchni Chai’a byto zaproszenie go przez Ambasade Krdlestwa Tajlandii
w Warszawie do grona juroréw pierwszych Mistrzostw Polski Kuchni Tajskiej, ktérych finat odbyt sie w dniu 22 marca
2024 r. podczas Gastrotargdw SMAKKI w Warszawie. Ambasada patronowata wspomnianym Mistrzostwom, a Chai -
jako jeden z juroréw - dokonywat oceny i wyboru zwyciezcéw. Jestesmy bardzo dumni, ze nasz Chai zostat zauwazony
i tak pieknie wyrézniony zaproszeniem przez Ambasade do grona juroréw :)
Zapewniamy, ze nie zabraknie koloréw, aromatu, kulinarnych podrézy po réznych rejonach Tajlandii, a przede
wszystkim nie zabraknie wyjatkowego smaku, ktéry - mamy ogromna nadzieje - przypadnie Parnistwu do gustu! :)
Poczujcie prawdziwg Tajlandie w CHAI THAI! :)
ZAPRASZAMY | ZYCZYMY SMACZNEGO!!! r

dania wegetarianskie - zaznaczamy, ze jako wege oznaczone sg tez dania zawierajgce sos rybny i ostrygowy.
W konricowej czesci menu znajdg Paristwo liste dan stricte wegetariariskich i weganskich.

Lekko ¢ 4 4 Srednio Bardzo

ostre : ostre ostre
Poinformuj obstuge w celu zamdwienia dania ostrego w wersji fagodniejszej lub nieostrej, jak rowniez w celu
zamowienia dania w wersji ostrzejszej lub ostrej - podkrecenie ostrosci lub wprowadzenie ostrosci dania wigze
sie z dodatkowag optatg w wysokosci 3 zt.

3

Nasze dania mogg zawierac alergeny, takie jak: gluten, soja, jaja, seler, gorczyca, laktoza, sezam, orzeszki
ziemne, orzechy z drzew orzechowych, ryby, skorupiaki, migczaki, tubin i siarczyny oraz ich pochodne.
W razie potrzeby o liste alergendw zapytaj obstuge.

Zdjecia dart w menu sg naszego autorstwa i majg charakter pogladowy.



SPECJALY | _W | SPECJALY
s7zEFA KUuCHNI CHAL THAIgzprA KUCHNI

WSZYSTKIE SPECJALY SZEFA KUCHNI
WE WROCLAWIU ZNAJDA PANSTWO TYLKO U NAS!!!

PRZYSTAWKI l] ,
SWIETNE PRZEKASKI DO PIWA I CYDRU

1. HED KEM THOD 19-

Chrupigca tajska przystawka w postaci swiezych grzybéw enoki smazonych w
tempurze, podawanych ze stodkim sosem chili

2. THAI KAI ZABB (4 szt.) } 21-
Smazone skrzydetka z kurczaka (po dwa ramiona i przedramiona) w autorskiej
panierce, nadajgcej im kwaskowatego i Srednio ostrego smaku,

podawane ze stodkim sosem chili " f
3. LARB MOO THOD (12 szt.) Jf/ 27- i
Wyraznie pikantna i aromatyczna tajska przystawka w postaci kulek ryzowo- |
migsnych - mielona wieprzowina, smazony ryz, liscie kaffiru, chili, sok z limonki, sos |
rybny, tempura, szczypiorek

4. SAM CHUN THOD 27-

Popularna przystawka w postaci boczku smazonego z tajskimi ziotami - boczek,
czosnek, pieprz, kolendra, sos sojowy, tempura, podawana z sosem Sriracha

5. KEAW SONG KHUENG (4 szt.) 27-

Tajska przystawka w postaci sakiewek smazonych z mielonym kurczakiem,
makaronem ryzowym i warzywami - mielona wieprzowina, ciasto do wontonow,
makaron ryzowy, kietki fasoli mung, orzeszki ziemne, kolendra, posypane kolendra,
mietg i papryka, podawane z sosem tamaryndowym z orzeszkami ziemnymi

6. KUNG MA PHRAO (4 szt) 27-|
Krewetki w tempurze w wyjatkowej odstonie z dodatkiem wiérkéw kokosowych,
podawane z sosem $liwkowym

7. KEAWKUNG MUSAB (4 szt.) 27-
Wyjatkowe krewetkowe pierozki z dodatkiem mielonej wieprzowiny - krewetki,
mielona wieprzowina, ciasto do wontondw, sos sojowy, pieprz,

podawane ze stodkim sosem chili 8
8. MIANG KHAM (4 szt) fF) NOWOSC!!! 29-
Nieoczywista mieszanka smakow w kréolewskiej przystawce z rejonu Chiang Mai
wedtug receptury naszego szefa kuchni - krewetki (4 szt.), ptatki Swiezego kokosa,
imbir, czerwona cebula, limonka, wiorki kokosowe, ptatki chili,

posypana prazong cebulka, kolendra, mietg i orzeszkami ziemnymi,

podawana na lisciach betelu z sosem tamaryndowym z orzeszkami ziemnymi

9. GOONG MAE NAM GROB (4 szt.) NOWOSC!!! 35-

Krewetki krdlewskie (4 szt.) z ziotami w chrupigcej tempurze, posypane smazonym
czosnkiem, prazong cebulkg, smazonymi lis¢mi kaffiru i papryka,

wersja tagodna - podawana ze stodkim sosem chili

wersja srednio ostra - podawana z autorsk|m sosem Sriracha Mayo

10. KOI NUE (TAJSKI TATAR) ; NOWOSC!!! 35-

Wyjatkowe potgczenie klasycznego tatara Wo’fowego z intensywnym smakiem
tajskiej satatki LARB z rejonu Isaan - migso wotowe, prazony ryz, czerwona cebula,
piri-piri, ptatki chili, limonka, szczypiorek, mieta, kolendra, sos rybny,

podawane ze Swiezymi warzywami i chipsami z ciasta wonton

11. ZESTAW PRZYSTAWEK CHAI THAI (DLA 2-4 056B)89- ||
Zestaw klasycznych tajskich przystawek, idealny do dzielenia sig z przyjaciotmi i
rodzing - KHAEB MOO (tajskie prazynki), POH PIA LEK (mini sajgonki warzywne - 8
szt.), POH PIA PUK (sajgonki warzywne - 2 szt. dzielone na pot), POH PIA MOO
(sajgonki migsne - 2 szt. dzielone na pot), KEAW MOO (smazone wontony - 6 szt.),
LOOK-CHIN THOD (meatballsy - 6 szt.), KAl SATAY (szasztyki z marynowanym
kurczakiem - 2 szt.),podawane ze stodkim sosem chili
Doktadne opisy przystawek z zestawu znajdujg sie na stronie PRZYSTAWKI.




SPECJALY | _M SPECJALY
s7EFA KUCHNI CHAIL THAIgzrrA KUCHNI

WSZYSTKIE SPECJALY SZEFA KUCHNI
WE WROCLAWIU ZNAJDA PANSTWO TYLKO U NAS!!!

zuPY (L)
PODAWANE W ORYGINALNYCH NACZYNIACH Z TAJLANDII
1. KHAO LHAO NUM TOK (dla 1-2 0séb) [}/ NOWOSC!I! 49-

Srednio ostre autorskie potgczenie stono-kwaskowatego smaku bulionu z
delikatng stodkoscia mleka kokosowego - klopsiki wieprzowe (meatballs - 3
szt.), kurczak, kaczka, gotowane pierozki wonton nadziewane mielong
wieprzowing (2 szt.), mleko kokosowe (domieszka), pak choi, kapusta
pekinska, kietki fasoli mung, por, marchewka, sos sojowy, sos ostrygowy,
posypana smazonym czosnkiem, prazong cebulkg, tajskg pastg chili,
szczypiorkiem, kolendrg i papryka

2. TOM LAO PLA (dla 1-2 oséb) 49-

Wyjatkowa tajska kwasna zupa rybna z rejonu Isaan, podawana w wersji
tagodnej lub $rednio ostrej - dorada (350 g), trawa cytrynowa, galangal, liscie
kaffiru, grzyby stomiane, boczniak, czerwona cebula, pomidorki koktajlowe, sok
z limonki, sos tamaryndowy, sos rybny, posypana szczypiorkiem i kolendrg

3. GANG SOM PLA (dla 1-2 0séb) |/ 59-
Popularna érednio ostra i aromatyczna zupa rybna z potudnia Tajlandii
podawana w oryginalnym tajskim podgrzewanym naczyniu w ksztatcie ryby -
dorada (jedna sztuka), zielona fasolka, kapusta pekinska, brokuty, marchewka,
imbir chinski, mielona ryba (w wywarze), cukier palmowy, kwasna pasta curry,
sos tamaryndowy, sos rybny

4. TOM YUM ROMMIT (dla 1-2 oséb) . 59-
Charakterystyczna ostro-kwasna zupa Tom Yum w popularnej w Bangkoku g
wersji z owocami morza i kurczakiem - krewetki krolewskie (3 szt.), kalmary,
matze, kurczak, mleko kokosowe, trawa cytrynowa, galangal, liscie kaffiru,
grzyby stomiane, boczniak, czerwona cebula, pomidorki koktajlowe, sok z
limonki, pasta Tom Yum, tajska pasta chili, piri-piri, sos tamaryndowy, sos rybny,
posypana szczypiorkiem, kolendrg i papryka

5. TOM YUM KUNG MA PHRAO (dla 1-2 oséb) J/f NOWOSC!!! 65-
Wyjatkowa ostro-kwasna zupa Tom Yum zbalansowana stodkos$cig mleka kokosowego w
wersji z owocami morza i klopsikami rybnymi - krewetki krélewskie (4 szt.), matze,
klopsiki rybne (fishballs - 3 szt.), mleko kokosowe, trawa cytrynowa, galangal, liscie
kaffiru, grzyby stomiane, boczniak, czerwona cebula, pomidorki koktajlowe, sok z
limonki, pasta Tom Yum, tajska pasta chili, piri-piri, sos tamaryndowy, sos rybny,
posypana szczypiorkiem, kolendra, papryka i ptatkami swiezego kokosa




SPECIALY 4 SPECJALY
SZEFA KUCHNICHAI THAISZEFA KUCHNI

1. KAI YAD SAI DANIA GEOWNE 39-

Tajski kieszonkowy omlet jajeczny faszerowany kurczakiem i warzywami w wersji tagodne;j
lub srednio ostrej - jajka, kurczak, biata cebula, marchewka, papryka, sos sojowy, sos
ostrygowy, sos stodko-kwasny, posypany szczypiorkiem, kolendrg i papryka,

podawany z ryzem jasminowym posypanym sezamem 2
2. KHAO MOO DANG 39-
Grillowana karkéwka po tajsku w autorskim sosie cynamonowym z tajskimi ziotami -/
karkdwka wieprzowa, gotowane jajko, ogdrek szklarniowy, autorski sos cynamonowy, sos"
sojowy, sos ostrygowy, posypana szczypiorkiem, kolendrg i papryka,
podawana z ryzem jasminowym posypanym sezamem

3. KUAY TIAO HANG )/ 41-
Lekko ostre, charakterystyczné tajskie danie z autorskim sosem, morning glory,
klopsikami wieprzowymi i wotowing - makaron ryzowy, klopsiki wieprzowe (meatballs - 3
szt.), wotowina, szpinak/wilec wodny (morning glory), kietki fasoli mung, kapusta
pekinska, por, marchewka, autorski sos szefa kuchni,

posypane smazonym czosnkiem, prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendrg i paprykg

4. PUDCHA fii+ &

Wyjatkowo pikantne danie pochodzace z rejonu Chiang Mai - zielona fasolka, mini kolby S&Sy
kukurydzy, pedy bambusa, liscie kaffiru, gatazki zielonego pieprzu, imbir chifiski, czosnek,
bazylia, chili, piri-piri, autorski sos Pud Cha, sos sojowy, sos ostrygowy,

posypane chiliibazylig, podawane z ryzem jadminowym posypanym sezamem

z kurczakiem 41- F4 wotowing 46- z owocami morza5]-

5. PAD HORAPHA

Lekko ostre i aromatyczne warzywa smazone w woku - biata cebula, papryka, bazylia,
czosnek, chili, tajska pasta chili, sos sojowy, sos ostrygowy, posypane szczypiorkiem,
podawane z ryzem jadéminowym posypanym sezamem, polecamy z matzami

Z kurczakiem 41- z matzami (12 szt.) 47- z owocami morza 51 -

6. PLA SAM ROSE 59-
Ryba smazona po tajsku w autorskim stodko-kwasnym sosie szefa kuchni podawana z
warzywami - dorada (jedna sztuka), papryka, biata cebula, posypana szczypiorkiem i
kolendra, podawana z ryzem jasminowym posypanym sezamem B
7. PAD THAI CHAO VUNG / PAD THAI NAROK TAEK // 59-
Popularny w Bangkoku Pad Thai z tofu podawany w wyjagtkowej wersji z mlekiem
kokosowym w kieszonkowym omlecie jajecznym z krewetkami krélewskimi, chipsami z
ciasta wonton, smazonym jajkiem, orzeszkami ziemnymi i warzywami - Pad Thai, mleko
kokosowe, krewetki krolewskie (4 szt.), jajka, chipsy z ciasta wonton (2 szt.), posypany
smazonym czosnkiem, smazong cebulg i smazonymi lisémi kaffiru, podawany z orzeszkami
ziemnymi, $wiezg limonkg i szczypiorkiem, polecamy skropi¢ limonka, podawane z
miseczka do mycia rak.

W grednio ostrej wersji dodatkowo z tajska pastg chili, smazonym chili i ptatkami chili.

8. KUNG SAUCE MAKAM 59-
Smazone w catosci krewetki krolewskie w tempurze w autorskim sosie szefa kuchni,
podane na smazonym makaronie Wai Wai - krewetki krélewskie (5 szt.), makaron Wai Wai,
jajko, posypane smazonym czosnkiem, prazong cebulkg, smazonymi lisémi kaffiru i chili,
podawane z miseczka do mycia rak

9. PAD POO NIM ./ 65-
Popularne danie z potudnia Tajlandii w postaci mtodych krabéw smazonych z warzywami w
woku z sosem z czarnego pieprzu - mtode kraby (kalinek btekitny), papryka, biata cebula,
gatazki zielonego pieprzu, posypane szczypiorkiem i kolendra,

podawane z ryzem jaéminowym posypanym sezamem

10. PAD PONG GARI J),

Danie z potudnia Tajlandii tradycyjnie serwowane z owocami morza i warzywami - mleko
kokosowe, mleko, jajko, biata cebula, papryka, marchewka, chili, tajska pasta chili, curry,
sS0s sojowy, sos ostrygowy, posypane szczypiorkiem, kolendrg i papryka, podawane z
ryzem jaéminowym posypanym sezamem, polecamy z mtodymi krabami

z owocami morza lub z krewetkami krélewskimi (5 szt.) 59- z mtodymi krabami 65-

-




PRZYSTAWKI i - PRZYSTAWKI
CHAI THAI PR%YS

1. KHAEB MOO (TAJSKIE PRAZYNKI)

TYLKO U NAS WE WROCtAWIU!!!
Popularne tajskie prazynki ze skorki wieprzowej

dodatkiem soli
polecamy ze stodkim sosem chili + 3 zt
Swietna przekaska do piwa i cydru
22-

2. MOO THOD

Tajskie chipsy z wieprzowiny,
podawane ze stodkim sosem chili
dwietna przekaska do piwa i cydru

3. POH PIA LEK (10 szt.) 22-
Smazone mini sajgonki z biatg kapustg, marchewka,
kietkami fasoli mung, makaronem sojowym oraz sosem
sojowym, podawane ze stodkim sosem chili

4. POH PIA PUK (3 szt. dzielone na pé})Q 22-
Tradycyjne smazone sajgonki z biatg kapustag,
marchewka, kietkami fasoli mung, makaronem sojowym
oraz sosem sojowym, podawane ze stodkim sosem chili

5. POH PIA MOO (3 szt. dzielone na p6t) 22-
Tradycyjne smazone sajgonki z wieprzowing, biatg
kapustg, marchewka, kietkami fasoli mung, makaronem

SOjowym oraz sosem sojowym, /\
~

podawane ze stodkim sosem chili /

6. POH PIA SOD (6 szt.)

(FRESH SPRING ROLLS)
Swieze sajgonki o orzezwiajagcym smaku z warzywami
lub krewetkami - papier ryzowy, makaron ryzowy, satata,
ogorek, kietki fasoli mung, jajko, mieta, kolendra,
podawane z sosem tamaryndowym z orzeszkami
ziemnymi i z autorskim sosem Sriracha Mayo
z krewetkami 31- mieszane 27-

7- 1

4,5,

22-
Klasyczne pierozki wonton nadziewane
wieprzowing, smazone lub gotowane - mielona
wieprzowina, ciasto do wontondw, biata kapusta,
marchewka, cebula, kolendra,

podawane ze stodkim sosem chili

8. LOOK-CHIN THOD (9 szt.) 21-
Tradycyjne tajskie smazone klopsiki wieprzowe
(meatballs) - mielona wieprzowina, sos sojowy, sos
ostrygowy, podawane ze stodkim sosem chili

9. KAI SATAY (3 szt.) 24-
Smazony kurczak marynowany w mleku kokosowym
i panierowany w kurkumie - kurczak, mleko
kokosowe, kurkuma, sos sojowy, sos ostrygowy,
podawany ze stodkim sosem chili

10. THAI KAI THOD (4 szt.) 19-

Popularna tajska przystawka w postaci smazonych

7. KEAW MOO (6 szt.)

skrzydetek z kurczaka (po dwa ramiona i
przedramiona) w autorskiej panierce,

podawana ze stodkim sosem chili

11. POH PIA KUNG (4 szt.) 26-

Krewetki zawijane w chrupigcy papier ryzowy -
krewetki, papier ryzowy, makaron sojowy, biata

kapusta, marchewka, kietki fasoli mung, sos
sojowy, podawane ze stodkim sosem chili
12. KUNG THOD (4 szt.) 26-

Krewetki smazone w chrupigcej tempurze oraz
panko, podawane z sosem sliwkowym

13. PLAHMUK THOD (15 szt.)

Kawatki kalmara w chrupigcej tempurze,
podawane z sosem $liwkowym

27-




TAJSKIE ¢ TAJSKIE
SALATKI CHAI THAI SAEATKI

1. YUM MA MUANG

Popularna w Bangkoku satatka ze $wiezym mango w wersji tagodnej lub
$rednio ostrej - $wieze mango (nitki), marchewka, czerwona cebula, sok z
limonki, tajska pasta chili, autorski sos szefa kuchni, posypana orzeszkami
ziemnymi, orzechami nerkowca, prazong cebulka, kolendrg i papryka
warzywa (jak w opisie dania) , 29- z krewetkami (6 szt.) ‘\:’ 39-

2. PLA KUNG

Tajska satatka ze $wiezym mango i mietg w wersji tagodnej lub $rednio
ostrej - $wieze mango (nitki), trawa cytrynowa, liscie kaffiru, marchewka,
czerwona cebula, mleko kokosowe (domieszka), sok z limonki, tajska
pasta chili, autorski sos szefa kuchni,

posypana prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendrg, papryka i mietg
warzywa (jak w opisie dania) ’ 290- zkrewetkami (6 szt.) q,_:- 30-

3

3. LARB ISAAN j/)// )i 35-
Popularna satatka z rejonu Isaan z mielonym miesem, pieczonym ryzem, warzywami i
mietg w wersji $rednio ostrej lub bardzo ostrej - wybrane miegso (kurczak lub
wieprzowina), pieczony ryz, czerwona cebula, migta, ptatki chili, piri-piri, sok z limonki,
sos rybny,

posypana szczypiorkiem, kolendrg, papryka i mietg

4. TUM THAI KUNG SOD

Tradycyjna tajska stodko-kwagna satatka SOM TUM ze $wiezg papajg podawana w
wersji tagodnej lub $rednio ostrej - papaja, zielona fasolka, pomidorki koktajlowe,
marchewka, czosnek, piri-piri, limonka, orzeszki ziemne, autorski sos Tum Thai
warzywa (jak w opisie dania) , 290-  zkrewetkami (6 szt.) “-:' 390-

5.TUM LAO KUNG SOD jii/ NOWOSC!!!

Srednio ostra, wyrazista satatka z rejonu Isaan podawana ze Swiezg papajg oraz
charakterystycznym isafiskim sosem rybnym - papaja, zielona fasolka, pomidorki
koktajlowe, marchewka, piri-piri, limonka, isanski sos rybny

warzywa (jak w opisie dania) , 29- z krewetkami (6 szt.) *:' 39-

6. SOM TUM THOD

Stodko-kwasna satatka z Bangkoku ze smazong chrupigcg papajg w tempurze w
wersji tagodnej lub $rednio ostrej - papaja, tempura, zielona fasolka, pomidorki
koktajlowe, marchewka, limonka, autorski sos Tum Thai, posypana orzeszkami
ziemnymi i orzechami nerkowca

warzywa (jak w opisie dania) ’ 29- z krewetkami (6 szt.) “-:' 39-

7. THAI SOM TUM DANIE Z OKtADK]I!

Tradycyjna tajska satatka SOM TUM ze $wiezg papajg w zestawie ze
dwiezymi dodatkami - makaron ryzowy, gotowane jajko, chrupigca
wieprzowina, klopsiki wieprzowe (meatballs - 3 szt.), tajskie prazynki,
skrzydetka po tajsku (THAI KAl THOD), papaja, pak choi, zielona fasolka,
kapusta pekinska, kietki fasoli mung, pomidorki koktajlowe, marchewka,
czosnek, autorski sos Som Tum

styl Bangkok (stodko-kwasny, érednio ostry) - dodatkowo sos
tamaryndowy i orzeszki ziemne [/

styl Isaan (bardzo ostry) - dodatkowo isanski sos rybny

styl Korat (stodko-kwasny, érednio ostry) - dodatkowo sos tamaryndowy,
orzeszki ziemne i isanski sos rybny (domieszka) /' NOWOSC!!!

WSZYSTKIE TAJSKIE SAtATKI POLECAMY Z
TRADYCYJNYM RYZEM KLEISTYM (STICKY RICE)
PODAWANYM ZGODNIE Z TAJSKIM ZWYCZAJEM W
ORYGINALNYM BAMBUSOWYM KOSZYCZKU.

6-




ZUPY CHAI

THAI ZUPY

ZUPY (400 ml) ZUPY W STYLU YAOWARAT

. . WYBIERZ Z Wyjatkowe zupy z pierozkami wonton inspirowane
warzywa (jak w opisie dania) 20- . ) . )
 tofu 20 niezwyktg ulicg Yaorawat czyli sercem Chinatown w

. Bangkoku - ulicy, ktora nigdy nie zasypia.
z kurczakiem 24- . . ;

. Yaowarat czyli klasyka tajskiego street food'u, to
z kalmarami 25- . o .
) intensywne, aromatyczne i niezapomniane

z wotowing 27- _
2 kaczka 97- smaki nocnego Banlgkoku )
2 krewetkami (4 szt) 23- 1. WON TON SOUP (400 ml)

Dodatki majg po 50 g.

1. TOM YUM (400 ml)

Klasyczna tajska ostro-kwadna zupa z mlekiem
kokosowym - mleko kokosowe, trawa cytrynowa,
galangal, liscie kaffiru, grzyby stomiane, boczniak,
czerwona cebula, pomidorki koktajlowe, pasta Tom
Yum, tajska pasta chili, piri-piri, sok z limonki, sos
tamaryndowy, sos rybny,

posypana szczypiorkiem, kolendrg i papryka

2. TOM KHA (400 ml)

Klasyczna tajska tagodna i kwasdna zupa z mlekiem
kokosowym - mleko kokosowe, trawa cytrynowa,
galangal, liscie kaffiru, grzyby stomiane, boczniak,
czerwona cebula, pomidorki koktajlowe, pasta Tom
Kha, sok z limonki, sos rybny,

posypana szczypiorkiem, kolendrg i paprykg

3. TOM ZAB (400 ml)

Wyjatkowa tajska ostro-kwasna zupa - trawa

cytrynowa, galangal, liscie kaffiru, grzyby stomiane,
boczniak, czerwona cebula, pomidorki koktajlowe,
piri-piri, sok z limonki, sos tamaryndowy, sos rybny,
posypana pieczonym ryzem kleistym, szczypiorkiem,
kolendrg i bazylig

Pyszny tagodny bulion z tradycyjnymi pierozkami wonton -
gotowane pierozki wonton, pak choi, kapusta pekinska, kietki
fasoli mung, por, marchewka, sos sojowy,

posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulka,
szczypiorkiem, kolendra i papryka

pierozki wonton nadziewane

mielong wieprzowing (3 szt.) RS
mielong wieprzowing i krewetkami (3 szt.) 28-
2. BAMEE KEAW-NUM (750 ml) 33-
Esencjonalny tagodny bulion z gotowanymi pierozkami

wonton oraz makaronem jajecznym - makaron jajeczny,
gotowane pierozki wonton z wieprzowing (2 szt.), chipsy z
ciasta wonton (2 szt.) pak choi, kapusta pekinska, kietki

fasoli mung, por, marchewka, posypany smazonym
czosnkiem, prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendrg i
papryka

3. BAMEE MOODANG (750 ml) 37-
Esencjonalny tagodny bulion z chipsami z ciasta wonton,
karkowkg oraz makaronem jajecznym - makaron jajeczny,
karkowka, chipsy z ciasta wonton (2 szt.), pak choi, kapusta
pekinska, kietki fasoli mung, por, marchewka,

posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulka,
szczypiorkiem, kolendrg i papryka
4. MOODANG KEAW-NUM (750 ml) 37-

Rozgrzewajacy klasyczny bulion z makaronem jajecznym,
karkdwka, gotowanymi pierozkami wonton z wieprzowing (2
szt.), pak choi, kapusta pekinska, kietkami fasoli mung,
porem i marchewka,

posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulka,
szczypiorkiem, kolendrg i papryka NOWOSCIII
5. KEAW-NUM TOM YUM (750 ml) 37-

Pikantna, aromatyczna zupa Tom Yum w wersji z tajskimi
ziotami - mielona wieprzowina, gotowane pierozki wonton z
wieprzowing (8 szt.), chipsy z ciasta wonton (2 szt.),

— e JOTOWANeE jajko, pak choi, kietki fasoli mung, por, marchewka,

sok z limonki, tajska pasta chili, sos rybny, NOWOSC!!!
posypana orzeszkami ziemnymi, szczypiorkiem, kolendrg i
ptatkami chili



LUPY  CcHAI THAI

ZUPY

ZUPY (750 ml)
WYBIERZ Z
sktadniki jak w opisie dania 29- z wotowing 37-
z tofu 32- zkaczkg 38-
z kurczakiem 34- z krewetkami (6 szt.) 39-
z kalmarami 36- z owocami morza (krewetki, kalmary, matze) 45-

Dodatki majg po 100 g.

1. GAENG SEN (750 ml)

Pyszny tagodny bulion z makaronem sojowym - makaron
sojowy, pak choi, kapusta pekinska, kietki fasoli mung,
marchewka, smazony czosnek,

posypany prazong cebulka, szczypiorkiem i kolendrg

2. SUKI SOUP (750 ml) £/

Tajski klasyk o unikatowym stodko-ostrawym smaku z
makaronem sojowym - makaron sojowy, jajko, pedy
bambusa, pak choi, kapusta pekiniska, kietki fasoli mung,
brokuty, zielona fasolka, por, marchewka, autorski sos Suki
Yaki, posypany prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendra,
papryka i sezamem

3. YEN-TA-FO TOM YUM (750 ml) £/}

Ostro-kwasna zupa z pastg Tom Yum i sosem Yentafo w
wersji érednio ostrej lub bardzo ostrej - makaron ryzowy
Wai Wai, gotowane jajko, chipsy z ciasta wonton (2 szt.),
pak choi, kapusta pekinska, kietki fasoli mung, marchewka,
ptatki chili, tajska pasta chili, sok z limonki, sos rybny, sos
Yentafo, posypana smazonym czosnkiem, prazong cebulkg,
szczypiorkiem, kolendrg i paprykg

4. RAD NA MEE GROB (750 ml)

Lekko kwasna tajska zupa o charakterystycznej
konsystencji z chrupigcym makaronem ryzowym - makaron
ryzowy Wai Wai, chipsy z ciasta wonton (2 szt.), pak choi,

kapusta pekinska, brokuty, kietki fasoli mung, por,
marchewka, pasta sojowa, skrobia ziemniaczana, sos
sojowy, sos ostrygowy,

posypana smazonym makaronem ryzowym Wai Wai,

smazonym czosnkiem, prazong cebulkg, szczypiorkiem,
kolendrg i papryka

|

ZUPY KUVAY TIA0
5. KUAY TIAO (750 ml)

Wyjatkowy, esencjonalny i tagodny bulion z makaronem
ryzowym - makaron ryzowy, pak choi, kapusta pekinska,
kietki fasoli mung, por, marchewka, smazony czosnek,
posypany prazong cebulkg, szczypiorkiem, kolendrg i
orzeszkami ziemnymi

6. KUAY TIAO TOM YUM (750 ml)

Wyrazista ostro-kwasna zupa - makaron ryzowy, trawa
cytrynowa, galangal, liscie kaffiru, pak choi, kapusta
pekinska, kietki fasoli mung, por, marchewka, mleko
kokosowe (domieszka), pasta Tom Yum, tajska pasta
chili, piri-piri, sok z limonki, sos tamaryndowy, sos rybny,
posypana smazonym czosnkiem, prazong cebulka,
szczypiorkiem, kolendrg i orzeszkami ziemnymi

7. KUAY TIAO RUEA (750 ml) .,/
Charakterystyczna tajska zupa z pastg Thai Boat Noodle -
klopsiki wieprzowe (meatballs - 3 szt.), makaron ryzowy,
szpinak/wilec wodny (morning glory), pak choi, kapusta
pekinska, kietki fasoli mung, por, marchewka, mleko
kokosowe (domieszka), pasta Thai Boat Noodle,

posypana smazonym czosnkiem, prazong cebulka,
szczypiorkiem, kolendrg i orzeszkami ziemnymi
8. KUAY TIAO NAMTOK NOWOSC!!!

Aromatyczna $rednio ostra, kwasna i stodkawa zupa Kuay
Tiao w stylu Namtok - klopsiki wieprzowe (meatballs - 3
szt.), makaron ryzowy, szpinak/wilec wodny (morning
glory), mleko kokosowe (domieszka), pak choi, kapusta
pekinska, kietki fasoli mung, por, marchewka,

posypana smazonym czosnkiem, prazong cebulka,
szczypiorkiem, tajska pasta chili, ptatkami chili, kolendra,

orzeszkami ziemnymiipapryka DANJE Z OKEADK]!

ZAMIEN
CHIPSY Z CIASTA WONTON
NA GOTOWANE
WONTONY Z WIEPRZOWINA
(+ 4 ZL)



& &>
CHAI THAI
‘ BANGKOK - HOT POT (1 L) ‘

Tradycyjny azjatycki Hot Pot z tajskimi zupami
nawigzujagcymi do gwarnego, wyjatkowego i kosmopolitycznego klimatu Bangkoku,
podawany w oryginalnych naczyniach z Tajlandii (porcja dla 1-2 oséb)
1. TOM YUM NAM KHON /J/F 49-
Klasyczny tajski ostro-kwasny TOM YUM z owocami morza - 1
owoce morza (krewetki, kalmary, matze), mleko kokosowe,
trawa cytrynowa, galangal, liscie kaffiru, grzyby stomiane,
boczniak, czerwona cebula, pomidorki koktajlowe, pasta Tom
Yum, tajska pasta chili, piri-piri, sok z limonki, sos
tamaryndowy, sos rybny,
posypany szczypiorkiem, kolendrg i papryka

2. TOM YUM TOH TAEK Jj/f 49-48
Tajska ostro-kwasna zupa z owocami morza - owoce morza ‘
(krewetki, kalmary, matze), trawa cytrynowa, galangal, licie
kaffiru, grzyby stomiane, boczniak, papryka, czerwona cebula,
pomidorki koktajlowe, chili, piri-piri, sok z limonki, sos
tamaryndowy, sos rybny,

posypana szczypiorieT, kolendrg, bazylig i papryka

y/

3. GANG SOM ' 49-
Popularna $rednio ostra zupa z potudnia Tajlandii z
owocami morza - owoce morza (krewetki, kalmary, matze),
44 zielona fasolka, kapusta pekinska, brokuty, marchewka,
17 imbir chifiski, mielona ryba (w wywarze), cukier palmowy,
' kwasna pasta curry, sos tamaryndowy, sos rybny

> J» 4. THAI KHAO LHAO 47-
/ Tajska klarowna zupa z klopsikami, kurczakiem, kaczka,
pierozkami wonton oraz warzywami - klopsiki wieprzowe
(meatballs - 3 szt.), kurczak, kaczka, gotowane pierozki
wonton nadziewane mielong wieprzowing (2 szt.), pak choi,
kapusta pekinska, kietki fasoli mung, por, marchewka, sos
sojowy, posypana smazonym czosnkiem, prazong cebulka,
szczypiorkiem, kolendrg i papryka



e
CHAI THAI

‘ PHUKET - HOT POT (1 L) ‘

Tradycyjny azjatycki Hot Pot z tajskimi zupami inspirowany smakami
rajskiej wyspy Phuket stynacej z pieknych plaz i wyjatkowej lokalnej kuchni,
podawany w oryginalnych naczyniach z Tajlandii (porcja dla 1-2 osdb)
ZAMIEN CHIPSY Z CIASTA WONTON
NA GOTOWANE PIEROZKI WONTON Z WIEPRZOWINA (+ 4 ZL)

1. BA-MEE NAMSAI 46-
Tajska klarowna i sycaca zupa z makaronem jajecznym - makaron jajeczny,
klopsiki wieprzowe (meatballs - 3 szt.), chipsy z ciasta wonton (2 szt.),
tajskie prazynki, kaczka, gotowane jajko, pak choi, kapusta pekinska, kietki
fasoli mung, por, marchewka, sos sojowy, posypana smazonym czosnkiem,
prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendrg i papryka

2. BA-MEE TOM YUM J// 46-
Ostro-kwagna zupa z makaronem jajecznym - makaron jajeczny, klopsiki
wieprzowe (meatballs - 3 szt.), chipsy z ciasta wonton (2 szt.), tajskie
prazynki, kaczka, gotowane jajko, trawa cytrynowa, galangal, liscie
kaffiru, pak choi, kapusta pekiriska, kietki fasoli mung, por, marchewka,
piri-piri, sok z limonki, sos tamaryndowy, sos rybny, posypana K.
szczypiorkiem, kolendrg i papryka

styl NAMSAI - zgodnie z powyzszym opisem

styl NAMKHON - dodatkowo z mlekiem kokosowym i tajskg pastg chili
3. YEN-TA-FO NOODLE ./ 46-
Oryginalna tajska zupa z makaronem ryzowym i wyjgtkowym lekko
ostrym sosem Yentafo - makaron ryzowy (wstgzka), klopsiki wieprzowe
(meatballs - 3 szt.), chipsy z ciasta wonton (2 szt.), tajskie prazynki, 3
kaczka, gotowane jajko, pak choi, kapusta pekinska, kietki fasoli mung,

por, marchewka, sos sojowy, polana sosem Yentafo,

posypana smazonym czosnkiem, prazong cebulkg, szczypiorkiem,
kolendrg i papryka .

4. YEN-TA-FO TOM YUM MOR FIRE A0//J/} NOWOSC!! 46-
Wyjatkowe potaczenie pikantnej zupy Tom Yum ze stodko-kwagnym sosem
Yentafo w wersji $rednio ostrej lub bardzo ostrej - makaron ryzowy
(wstazka), klopsiki rybne (fishballs - 3 szt.), chipsy z ciasta wonton (2 szt.),
tajskie prazynki, kaczka, gotowane jajko, pak choi, kapusta pekinska, kietki 4 *
fasoli mung, por, marchewka, tajska pasta chili, sos Yentafo, sos rybny, sok
z limonki,

posypana smazonym czosnkiem, prazong cebulkg, szczypiorkiem, kolendra\ "
papryka, orzeszkami ziemnymi i p+atkam| chili 4 N
5. NAMTOK MOR FIRE /1) NOWOSC!!! 46- iy
Wyrazista tajska zupa bedgca potaczeniem aromatycznego bulionu
z domieszkg mleka kokosowego podawana w wersji srednio ostrej
lub bardzo ostrej - makaron ryzowy, klopsiki wieprzowe (meatballs -
3 szt.), chipsy z ciasta wonton (2 szt.), tajskie prazynki, kaczka,
gotowane jajko, mleko kokosowe (domieszka), pak choi, kapusta
pekinska, kietki fasoli mung, por, marchewka, sok z limonki,
posypana smazonym czosnkiem, prazong cebulkg, tajskg pastag
chili, szczypiorkiem, kolendrg, papryka, orzeszkami ziemnymi i
ptatkami chili




THAI SHABU
ot %%~ BIG HOT POT

Thai Shabu (Jim-Joom) to popularne danie Hot Pot czyli gotowanie na
stole $wiezych produktow. Polega on na tym, ze na stét trafiajg dwa
rodzaje zup, tj. tagodna i bardzo ostra, w ktérych na elektrycznym
palniku gotowane sg $wieze produkty w postaci - wedle wybranego
zestawu - mies, owocow morza, warzyw oraz makaronow, ktére po
ugotowaniu polecamy sprébowac z wysmienitym autorskimi sosami
Suki Yaki (lekko ostry) oraz Sriracha ($rednio ostry) :)

* + Shabu dostepne jest w §roM

. oraz - zaleznie od pogody - na zewnatrz

1. ZESTAW "A” DLA 1-2 OSOB przy przysciennych stolikach
Plastry karkdwki, pierozki wonton nadziewane wieprzowina, tofu makaron

sojowy, Swieze jajko, mix $wiezych warzyw (pak choi, brokuty, kapusta,
marchewka, grzyby), autorskie sosy 119-

2. ZESTAW "B” DLA 2-4 0SOB &8

Plastry karkowki, plastry boczku, plastry wotowiny, plerozk| wonton
nadziewane wieprzowing, klopsiki wieprzowe (meatballs), tofu, makaron %
sojowy, makaron jajeczny, $wieze jajko, mix $wiezych warzyw (pak choi,
brokuty, kapusta, marchewka, grzyby), autorskie sosy 169-

3. ZESTAW "C” DLA 4-6 0SOB 3 &»
Plastry karkowki, plastry boczku, plastry wotowiny, krewetki, kalmary, matze,
pierozki wonton nadziewane krewetkami, pierozki wonton nadziewane
wieprzowing, klopsiki wieprzowe (meatballs), makaron sojowy, makaron
jajeczny, Swieze jajko, mix $wiezych warzyw (pak choi, brokuty, kapusta,
marchewka, grzyby), autorskie sosy 249- S S e e

EXTRA DODATKI DO THAI SHABU
B e . - #

- - 25
plastry boczku plastry wotowiny krewetki kalmary
hopS|k| wieprzowe tofu Wontony /7 krewetkami Wontony
(meatballs) Z wieprzowing

"‘30) ( Q

20- 4-

mix $wiezych warzyw makaron udon makaron sojowy dwieze jajko autorski sos

DOLEWKA WYBRANEJ ZUPY DO THAI SHABU (1) - 15 Yo/Smeere




Thai Shabu (Jim-Joom)
Big Hot Pot

Na stét otrzymasz kuchenke elektryczna, dwie
1 tajskie zupy - ostrg i tagodng - oraz talerz ze
Swiezymi produktami. Wtaczamy kuchenke w
celu zagotowania buliondéw.

Gdy buliony sie zagotuja,
dodaj swieze warzywa, a z
czasem migso, owoce
morza i makaron. Migso i
owoce morza mozna
wczesniej obtoczyé w
swiezym jajku.

Mieso i owoce morza
mozna gotowaé dtuzej
lub tylko sparzy¢ - wedle
uznania. Makaron ryzowy
wystarczy sparzyc.

Do  makarondw  uzyj
dedykowanej chochili.

Po ugotowaniu przetéz sktadniki na talerz i

sprébuj ich z autorskim sosem Suki Yaki.

Mozna tez sprébowaé samych buliondw -

aby uzyskac posrednig ostro$é mozna je
= pomieszac w swojej misce.

,h_':":z-,‘LJ' < -'-,-'...- W razie potrzeby zmniejsz moc kuchenki lub

e \,‘.';-j_'df*" ja wytacz.

Smacznego! Ciesz sie jedzeniem
oraz swoim towarzystwem :)

DANEJ ZABAWY!!! ;)




MAKARONY PO ¢’ MAKARONY PO
TAJSKU Z WOKA CHAI THAITAJSKU Z WOKA

WYBIERZ Z
warzywa (jak w opisie dania) ’ 33-
z tofu ’ 36-
z kurczakiem 39-
- z chrupigcg wieprzowing 39-
1. PAD THAI z kalmarami 41-
Swiatowej stawy stodki makaron ryzowy po tajsku z jajkiem, zwotowing 44-
warzywami i.sosem tamaryndowym - makgron ryzowy, jajko, z kaczka 45-
kapusta pekinska, czerwona cebula, kietki fasoli mung, por, .
marchewka, szczypiorek, sos tamaryndowy, sos rybny, z krewetkgml (8szt) ) ) 47-
podawany z orzeszkami ziemnymi i $wiezg limonka, z owocami morza (krewetki, kalmary, matze) ~ 49-
polecamy skropi¢ limonkg w celu zredukowania stodkosci Dodatki majg po 120 g, owoce morza - 150 g.

2. PAD THAI TOM YUM

Klasyczny PAD THAI smazony ze $rednio pikantna pasta Tom Yum i innymi dodatkami - makaron ryzowy, jajko, trawa
cytrynowa, galangal, liscie kaffiru, kapusta pekinska, kietki fasoli mung, por, marchewka, czerwona cebula,
szczypiorek, chili, tajska pasta chili, pasta Tom Yum, sos tamaryndowy, sos rybny,

podawany z orzeszkami ziemnymi i $wiezg limonka

3. PAD BAMEE

Makaron jajeczny smazony z jajkiem, warzywami, sosem sojowym i ostrygowym - makaron jajeczny, jajko, pedy
bambusa, zielona fasolka, pak choi, brokuty, kapusta pekifiska, kietki fasoli mung, por, marchewka, papryka, sos
sojowy, sos ostrygowy, posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendrg i paprykg

" 4. PAD BAMEE KEE MAO |

Makaron jajeczny smazony na ostro z pastg i papryczka chili oraz piri-piri - makaron jajeczny,
jajko, czosnek, liscie kaffiru, pedy bambusa, zielona fasolka, gatgzki zielonego pieprzu, mini
kolby kukurydzy, bazylia, chili, piri-piri, tajska pasta chili, sos sojowy, sos ostrygowy,

posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulka, szczypiorkiem, bazylig i papryka

5. PAD SEE-EW
Szeroki makaron ryzowy smazony z jajkiem, warzywami, klasycznym i stodkim sosem sojowym
oraz sosem ostrygowym - makaron ryzowy (wstgzka), jajko, pak choi, brokuty, kapusta
pekinska, kietki fasoli mung, por, marchewka, sosy sojowe, sos ostrygowy,
posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendra i papryka
: -3 6. PAD SEE-EW KEE MAO

Szeroki makaron ryzowy smazony na ostro z chili oraz piri-piri - makaron ryzowy (wstazka), jajko, czosnek, liscie kaffiru,

pedy bambusa, zielona fasolka, gatazki zielonego pieprzu, mini kolby kukurydzy, bazylia, chili, piri-piri, tajska pasta chili,
S0S sojowy, S0s ostrygowy, posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulka, bazylig i papryka
7. PAD UDON

Makaron udon smazony w autorskim sosie teriyaki - makaron udon, pedy bambusa, zielona fasolka, cukinia, pieczarki,
papryka, biata cebula, posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendrg i papryka
8. PAD UDON PRIK-PAO f//
Lekko ostry smazony makaron udon - makaron udon, pedy bambusa, zielona fasolka, cukinia, pieczarki, papryka, biata
cebula, bazylia, chili, tajska pasta chili, sos sojowy, sos ostrygowy,
posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulka, szczypiorkiem i bazylig
9. UDON PAD TOM YUM [if NOWOSC!
Tajskie danie fusion z makaronem udon taczace klasyczny smak Tom Yum z delikatnoscig mleka kokosowego -
makaron udon, trawa cytrynowa, galangal, liscie kaffiru, grzyby stomiane, boczniak, czerwona cebula, pomidorki
koktajlowe, mleko kokosowe (domieszka), chili, tajska pasta chili, sok z limonki, sos ostrygowy, sos rybny, sos
tamaryndowy, posypane smazonym czosnkiem, prazong cebulka, kolendra, szczypiorkiem i papryka
10. PAD SUKI YAKI )/
Makaron sojowy smazony z charakterystycznym stodko-ostrawym autorskim sosem Suki Yaki oraz z jajkiem, pedami
bambusa, pak choi, brokutami, zielong fasolkg, kapustg pekifiska, kietkami fasoli mung, porem, marchewka, papryka,
posypany prazong cebulka, sezamem, szczypiorkiem, kolendra i papryka




RYZE SMAZONE 4" RYZE SMAZONE
7WOKA CHAI THAI 7 wokA

WYBIERZ Z
warzywa (jak w opisie dania) ’ 32-
z tofu ’ 35-
z kurczakiem 38-
z chrupigcg wieprzowing 38-
z kalmarami 40-
z wotowing 43-
z kaczka 44-
z krewetkami (8 szt.) 46-
z owocami morza (krewetki, kalmary, matze) 49-

Dodatki majg po 120 g, owoce morza - 150 g.

WSZYSTKIE RYZE SMAZONE Z WOKA POLECAMY
- ZGODNIE Z TAJSKIM ZWYCZAJEM - Z JAJKIEM SADZONYM (+ 4 ZL)

1. KHAO PAD (KLASYCZNY RYZ SMAZONY)
Tradycyjny tagodny ryz smazony po tajsku z jajkiem i warzywami w sosie sojowym i ostrygowym - ryz
jasminowy, jajko, pak choi, brokuty, marchewka, biata cebula, ogorek szklarniowy, sos sojowy, sos ostrygowy,
posypany prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendrg i papryka

2. KHAO PAD PHRIK POW J//

Lekko ostry ryz smazony po tajsku z jajkiem, warzywami
i tajska pasta chili - ryz jasminowy, jajko, pak choi, brokuty,
marchewka, biata cebula, bazylia, chili, tajska pasta chili,
S0S sojowy,

posypany prazong cebulka, szczypiorkiem, bazylig i papryka

3. KHAO PAD SRIRACHA ff

Srednio ostry ryz smazony po tajsku z mieszankg soséw
Sriracha - ryz jasminowy, jajko, pak choi, brokuty,
marchewka, biata cebula, bazylia, chili, sos sojowy, sosy
Sriracha, posypany prazong cebulkg, szczypiorkiem,
kolendrag i papryka

4. KHAO PAD TOM YUM b= p b
Pikantny ryz smazony po tajsku z ostro-kwasng pastg Tom Yum - ryz jasminowy, jajko, trawa cytrynowa, '
galangal, liscie kaffiru, pak choi, brokuty, marchewka, czerwona cebula, bazylia, chili, piri-piri, autorski sos
szefa kuchni, pasta Tom Yum, sos sojowy, sos rybny, posypany prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendrg i
papryka, podawany ze $wiezg limonka (polecamy skropi¢ limonka)

5. KHAO PAD KRAPAO

Pikantny ryz smazony po tajsku ze $wiezg papryczka chili i piri-piri -
ryz jasminowy, jajko, czosnek, zielona fasolka, biata cebula, bazylia,
chili, piri-piri, sos sojowy, sos ostrygowy, sos rybny

posypany prazong cebulka, szczypiorkiem i bazylig




-

¢
TAJSKIE CURRY ~17a7 TEjA] TAJSKIE CURRY

ZAMIEN RYZ JASMINOWY NA DOWOLNY MAKARON (+ 2 zl)
WYBIERZ Z

warzywa (jak w opisie dania) ’

z tofu 2
z kurczakiem

z chrupigcg wieprzowing
z kalmarami

Z wotowing

z kaczka

z krewetkami (8 szt.) 48-

z owocami morza (krewetki, kalmary, matze) 51- l 2
Dodatki majg po 120 g, owoce morza - 160 g.
1. GANG MASSAMAN JJ/

Stodkawe, ale tez wyraziste i delikatnie ostre curry - mleko kokosowe, ziemniaki,
czerwona cebula, cynamon, pasta Massaman, sos tamaryndowy, sos rybny, $mietanka,
posypane prazong cebulka, orzeszkami ziemnymi, kolendrg i paprykg

2. GANG GATHI

Najtagodniejsze, aromatyczne tajskie curry o delikatnym i jedwabistym smaku - mleko
kokosowe, trawa cytrynowa, liscie kaffiru, zielona fasolka, cukinia, czerwona cebula,
papryka, $mietanka, sos rybny

3. GANG PANANG
Srednio pikantne curry w stylu Panang - mleko kokosowe, liscie kaffiru, zielona fasolka,
papryka, bazylia, chili, pasta Panang, sos rybny, posypane orzeszkami ziemnymi i bazylig

4. GREEN CURRY

Klasyczne zielone curry (Gang Keow Whan) - mleko kokosowe, liscie kaffiru, pedy
bambusa, zielona fasolka, cukinia, papryka, chili, bazylia, zielona pasta curry, sos rybny

5. RED CURRY

Klasyczne czerwone curry (Gang Dang) - mleko kokosowe, liscie kaffiru, pedy bambusa,
zielona fasolka, cukinia, papryka, chili, bazylia, czerwona pasta curry, sos rybny,

posypane chiliibazylig

6. GANG PHED

Wyjatkowo aromatyczne curry z liczi i ananasem - mleko kokosowe, liscie kaffiru, liczi,
ananas, pomidorki koktajlowe, papryka, chili, czerwona pasta curry, cukier palmowy, sos
rybny, posypane bazylig, polecamy z kaczkg

7. YELLOW CURRY
Klasyczne tagodne zotte curry (Gang Gari) - mleko kokosowe, ziemniaki, biata cebula,
marchewka, kurkuma, cukier palmowy, sél, zétta pasta curry,

posypane prazong cebulka, kolendrg i papryka 7

8. KHAO SOI

Popularne tajskie curry z rejonu Chiang Mai podawane z chrupigcym makaronem jajecznym i
warzywami - makaron jajeczny, mleko kokosowe, mielone nasiona kolendry, curry, tajska
pasta chili, czerwona pasta curry, cukier palmowy, sos rybny,

posypane chrupigcym makaronem jajecznym, kolendrg i papryka, 8
podawane ze $wiezg limonkg (polecamy skropic¢ limonkg), polecamy z kurczakiem

9. MEE KA THI

Wyjatkowe tajskie curry z rejonu Isaan podawane z makaronem
ryzowym - makaron ryzowy, mleko kokosowe, jajko, liscie kaffiru,
kapusta pekinska, por, marchewka, orzeszki ziemne, pasta sojowa.
czerwona pasta curry, cukier palmowy, sos tamaryndowy, sos rybny,
posypane chili, szczypiorkiem i kolendrg



INNE DANIA

e

INNE DANIA

GLOWNE CHAI THAI GLOWNE

ZAMIEN RYZ JASMINOWY NA DOWOLNY MAKARON (+ 2 z})

WYBIERZ Z
warzywa (jak w opisie dania) ’ 34-
z tofu 37-
z kurczakiem 40-
z chrupigcg wieprzowing 40-
z kalmarami 43-
z wotowing 46-
z kaczka 47-
z krewetkami (8 szt.) 48-

z owocami morza (krewetki, kalmary, matze) 51- |

Dodatki majg po 120 g, owoce morza - 160 g. 3
1. PAD PUK BUNG (MORNING GLORY) J//
Swiatowe]j stawy smazone w woku lekko ostre klasyczne
tajskie "morning glory" o charakterystycznym stonym
smaku - szpinak/wilec wodny (morning glory), czosnek,
por, chili, sos sojowy, sos ostrygowy,

posypane smazonym czosnkiem i prazong cebulka,
polecamy z chrupigca wieprzowing

2. PAD NAM MAN HOY

Smazone w woku warzywa z sosem ostrygowym - pak
choi, biata cebula, brokuty, marchewka, pieczarki, mini
kolby kukurydzy, sos sojowy, sos ostrygowy, posypane
smazonym czosnkiem, prazong cebulkg i szczypiorkiem

3. PAD PREAW WAN

Stodko-kwasna mieszanka warzyw z ananasem smazona
w woku - biata cebula, cukinia, ananas, pomidorki
koktajlowe, papryka, autorski sos stodko-kwasny,
posypana szczypiorkiem

4. PAD PHRIK POW ./

Lekko ostre warzywa smazone w woku z mlekiem
kokosowym - mleko kokosowe, pieczarki, biata cebula,
papryka, bazylia, chili, tajska pasta chili, sos sojowy, sos
ostrygowy, posypane papryka i bazylig

5. PAD PIK THAI DUM jf)

Srednio ostre warzywa smazone w woku z sosem z
czarnego pieprzu - pieczarki, biata cebula, papryka, gatgzki
zielonego pieprzu, czarny pieprz, chili, sos sojowy, sos
ostrygowy, posypane szczypiorkiem, kolendrg i paprykg

6. PAD KEE MAO J/Jf

Bardzo ostre warzywa smazone w woku - zielona fasolka, mini kolby kukurydzy, pedy 9
bambusa, licie kaffiru, gatazki zielonego pieprzu, czosnek, bazylia, chili, piri-piri, tajska
pasta chili, sos sojowy, sos ostrygowy, posypane papryka i bazylig

7.PAD SIAM

Srednio ostre smazone w woku warzywa z sosem
tamaryndowym i sosem rybnym - kapusta pekirfiska, kietki
fasoli mung, por, marchewka, papryka, czerwona cebula,
gatazki zielonego pieprzu, chili, tajska pasta chili, sos
tamaryndowy, sos sojowy, sos rybny, sos ostrygowy,
posypane szczypiorkiem, kolendra i papryka

8. THAI BO-RAN /)

Srednio ostre smazone w woku warzywa z sosem
cynamonowym i mlekiem kokosowym - mleko kokosowe,
kapusta pekinska, czerwona cebula, kietki fasoli mung,
por, marchewka, papryka, gatazki zielonego pieprzu, chili,
tajska pasta chili, autorski sos cynamonowy, sos sojowy,
sos ostrygowy,

posypane szczypiorkiem, kolendrg i papryka

9. PAD KRAPAO J/f

Popularne w Tajlandii danie w postaci warzyw smazonych
na ostro z sosem sojowym i ostrygowym - zielona
fasolka, biata cebula, czosnek, bazylia, chili, piri-piri, sos
sojowy, sos ostrygowy, posypane papryka i bazylia,
polecamy z jajkiem sadzonym (+ 4 zt)

dostepne tez z mielong wieprzowing (41 zt) NOWOSC!!!
10. PAD MED MUANG J.//

Smazone w woku warzywa ze specjalnym gestym sosem
chili - orzechy nerkowca, biata cebula, papryka,
marchewka, autorski gesty sos chili, tajska pasta chili,
S0S S0jowy, s0s ostrygowy, posypane
szczypiorkiem, kolendrg i papryka




MENU ¢ <" MENU
DLA DZIECICHAI THAIDLA DZIECI

1. POH PIA LEK (6 szt )

Smazone mini sajgonki z biatg kapusta, marchewka, kietkami fasoli
mung, makaronem sojowym oraz sosem sojowym,

podawane ze stodkim sosem chili

2. KEAW MOO (3 szt.) 12-
Klasyczne ki wonton nadziewane wieprzowing - mielona
wieprzowina, ciasto do wontondw, biata kapusta, marchewka,
cebula, kolendra, podawane ze stodkim sosem chili

3. KAI SATAY (2 szt.) 17-
Smazony kurczak marynowany w mleku kokosowym i panierowany w
kurkumie - kurczak, mleko kokosowe, kurkuma, sos sojowy, sos
ostrygowy, podawany ze stodkim sosem chili

4. WON TON SOUP (250 ml) 18-
Pyszny tagodny bulion z tradycyjnymi pierozkami wonton - pierozki
wonton nadziewane mielong wieprzowing (2 szt.), pak choi, kapusta
pekinska, kietki fasoli mung, por, marchewka, sos sojowy,

posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulkg, szczypiorkiem,
kolendrg i papryka

5. KHAO PAD
Tradycyjny tagodny ryz smazony po tajsku z jajkiem, kurczakiem i warzywami w
sosie sojowym i ostrygowym - ryz jasminowy, jajko, kurczak, pak choi, brokuty,
biata cebula, marchewka, ogérek szklarniowy, sos sojowy, sos ostrygowy,

posypany prazong cebulka, szczypiorkiem, kolendrg i papryka 5

6. PAD THAI 26-
Swiatowej stawy stodki makaron ryzowy po tajsku z jajkiem,
kurczakiem, warzywami i sosem tamaryndowym - makaron ryzowy,
jajko, kurczak, kapusta pekinska, czerwona cebula, kietki fasoli
mung, por, marchewka, szczypiorek, sos tamaryndowy, sos rybny,
podawany z orzeszkami ziemnymi i Swiezg limonka,

polecamy skropi¢ limonka w celu zredukowania stodkosci

7. PAD BAMEE A
Makaron jajeczny po tajsku smazony z jajkiem, kurczakiem
i warzywami - makaron jajeczny, jajko, kurczak, pedy bambusa,
zielona fasolka, pak choi, brokuty, kapusta pekinska, kietki fasoli
mung, por, marchewka, papryka, sos sojowy, sos ostrygowy,
posypany smazonym czosnkiem, prazong cebulka, szczypiorkiem,
kolendrg i papryka




DESERY | IW DESERY
TAJSKIE CHAI THAI TAJSKIE

WSZYSTKIE DESERY PODAJEMY Z ORYGINALNYMI TAJSKIMI "LOPATKAMI” DO DESEROW
l 1. MANGO STICKY RICE (KHAO NIEW MAMUANG) 21-

Swiatowej stawy klasyczny tajski deser - $wieze mango, biaty
i czerwony ryz kleisty, mleko kokosowe

2. MAMUANG ICE CREAM 26-
Klasyczne MANGO STICKY RICE w nietypowej odstonie z lodami,
dodatkowymi owocami i prazonymi nasionami fasoli mung - Swieze
mango, biaty i czerwony ryz kleisty, mleko kokosowe, dwie gatki lodow
dmietankowych, owoce, posypane prazonymi nasionami fasoli mung

3. SA-COO GATHI 18-
Tapioka pertowa w mleku kokosowym ze $wiezymi owocami i polewg
truskawkowg

DODATKI DO DAN 4.SA-COO ICE CREAM 23-

Tapioka pertowa w mleku kokosowym z dwiema gatkami lodow

extra warzywa (mix) 1504 o- dmietankowych, $wiezymi owocami i polewg truskawkowg
tofu 509 3- 5 KLUAY TOD ICE CREAM 20-
kurczak / chrupigca wieprzowina 50 g 7- Smazony banan w tempurze z mlekiem kokosowym i sezamem,
wotowina / kalmary 50 g 8- podawan.y z dvyierna ga’r.kami lodow éfmietankowych, Swiezymi
caczka 50 g / k i (6 ) 13 owocami, bitg $mietang i polewg toffi
aczka g/ krewetki (6 szt. - L4
6. TUM TIM KROB NOWQOSC!!! 23-
me.\karon. _ _ Tradycyjny orzezwiajacy tajski deser serwowany na zimno w
ryzowy / jajeczny [ udon / sojowy 100 g 5= postaci kasztanéw wodnych w czerwonej otoczce z syropu
ryz jagminowy 100 g 4- Red Sala z dodatkiem tapioki pertowej, kawatkdéw $wiezego
mango, ptatkami Swiezego kokosa, mleka kokosowego i
ryz kleisty (sticky rice) 100 g 6- sezamu
jajko (sadzone) 4- 7 LODY 12-
Swieza kolendra 3- Dwie gatki lodéw $mietankowych ze $wiezymi owocami, bita

$mietang i polewg truskawkowg

orzeszki ziemne (kruszone)
extra sos [ ptatki chili
podkre¢ ostros¢ (przy zamodwieniu)

opakowanie na wynos



¢g”
CHAI THAI

DANIA WEGETARIANSKIE

SPECJALY SZEFA KUCHNI (PRZYSTAWKI):
e nrl1-HED KHEM THOD
PRZYSTAWKI:
e nr 3 - POH PIA LEK
e nr 4 - POH PIA PUK
e nr 6 - FRESH SPRING ROLLS (wersja z warzywami)
ZUPY:
e SUKI SOUP
MAKARONY PO TAJSKU Z WOKA:
e nr 3 - PAD BAMEE --> mozliwo$¢ zrobienia bez sosu ostrygowego
e nr 4 - PAD BAMEE KEE MAO --> mozliwo$¢ zrobienia bez sosu ostrygowego
e nr 5 - PAD SEE-EW --> mozliwo$¢ zrobienia bez sosu ostrygowego é
e nr 6 - PAD SEE-EW KEE MAO --> mozliwo$¢ zrobienia bez sosu ostrygowego /
e nr7-PAD UDON /0
e nr 10 - PAD SUKI YAKI
RYZE SMAZONE Z WOKA:
e nrl1- KHAO PAD --> mozliwo$¢ zrobienia bez sosu ostrygowego
e nr 2 - KHAO PAD PHRIK POW
e nr 3 - KHAO PAD SRIRACHA
e nr 4 - KHAO PAD TOM YUM --> mozliwo$¢ zrobienia bez sosu rybnego i ostrygowego
TAJSKIE CURRY:
e nr 2 - GANG GATHI --> mozliwo$¢é zrobienia bez sosu rybnego
e nr7-YELLOW CURRY
DESERY TAJSKIE:
e nr1l- MANGO STICKY RICE
e nr 2 - MAMUANG ICE CREAM
e nr 3 - SA-COO GATHI
e nr 4 - SA-COO ICE CREAM
e nr 5 - KLUAY TOD ICE CREAM (SMAZONE BANANY)
e nr 6 - TUM TIM KROB
e nr7-LODY

DANIA WEGANSKIE

SPECJALY SZEFA KUCHNI (PRZYSTAWKI):
e nr1-HED KHEM THOD
PRZYSTAWKI:
e nr 3 - POH PIA LEK
e nr 4 - POH PIA PUK
e nr 6 - FRESH SPRING ROLLS (wersja z warzywami) --> mozliwo$¢ zrobienia bez jajka
ZUPY:
e SUKI SOUP --> mozliwo$¢ zrobienia bez jajka
MAKARONY PO TAJSKU Z WOKA.:
e nr 5 - PAD SEE-EW --> mozliwo$¢ zrobienia bez jajka i sosu ostrygowego
e nr 6 - PAD SEE-EW KEE MAO --> mozliwo$¢ zrobienia bez jajka i sosu ostrygowego
e nr7-PAD UDON
e nr 10 - PAD SUKI YAKI --> mozliwo$¢ zrobienia bez jajka
RYZE SMAZONE Z WOKA:
e nr1- KHAO PAD --> mozliwo$¢ zrobienia bez jajka i sosu ostrygowego
e nr 2 - KHAO PAD PHRIK POW --> mozliwo$¢ zrobienia bez jajka
e nr 3 - KHAO PAD SRIRACHA --> mozliwo$¢ zrobienia bez jajka
e nr 4 - KHAO PAD TOM YUM --> mozliwo$¢ zrobienia bez jajka, sosu rybnego i ostrygowego
TAJSKIE CURRY:
e nr7-YELLOW CURRY
DESERY TA]JSKIE:
e nrl-MANGO STICKY RICE
e nr 3 - SA-COO GATHI -
e nr 5 - KLUAY TOD ICE CREAM (SMAZONE BANANY) --> mozliwo$¢ zrobienia bez lodéw i bitej §mietany



e
NAPOJE ~p1aT TEIA] NAPOJE

1. ESPRESSO /DOPPIO 7-112-  1.HERBATATAJSKA
2. CZARNA 11- ZIELONA (z dodatkiem jagminu) 14
3. BIALA 13-
4. CAPUCCINO 14- ,
5. LATTE 14- 2. HERBATA JASMINOWA (mocny jagmin) 14-
6. KAWA MROZONA 14-
(czarna lub doppio na lodzie z zimnym mlekiem) 3. HERBATA .
CZARNA / OWOCE LESNE / MIETOWA
Mango ‘ Mangostan ':é‘ Liczi
T
Marakuja Flaszowiec ﬁ
" —,
SWIEZY KOKOS 5. ‘;t‘
(OTWIERANY TASAKIEM NA KUCHNI) — ot
NAPOJE N
1. Woda 0,31 gazowana/niegazowana 7- LEMON IADY \NO C\
2. Karafka wody z cytryng 1| (SEZON LETNI) O
gazowana/niegazowana 15- - ﬂ
3. Pepsi 0,21 ’
4. PepsiZero 0,2 | (zero cukru) 250 M KARAFKA KARAFKA'_
N 0,5 L
5. Mirinda Orange 0,2 | >
6. 7Up 0,2 | (zero cukru) )
7. Schweppes Indian Tonic 0,2 | ZAPYTAJO DOSTEPNOSC )
8. Lipton Ice Tea Peach 0,21 8- crstaiczne. S
9. Liptonlce Tea Green 0,2 | FiY =l P EPSI
10. Sok pomaranczowy 0,2 | S

11. Sok jabtkowy 0,2 | ; -

12. Nektar czarna porzeczka 0,2 | T# W W
13. Amigo Mate Mango 0, 5 | NOwoscC!!!

14. Amigo Mate Marakuja Sour 0,5 | NOwoOSsC!!!



ALKOHOLE ALKOHOLE
CHAI THAI

l] PIWO LANE ﬂ% PIWO BUTELKOWE

1. PIWO TAJSKIE (LAGER) 0,32/0,33 L =

1. LITOVEL PREMIUM 0,3 L CHANG / SINGHA —_—
2. LITOVEL PREMIUM 0,5 L 12 2. KOZEL JASNY (LAGER) 0,5 L 13-
3. SOK DO PIWA 1- 3.NAMYSEOW PILS0,5L 13-
CYDR MILOSEAW 4. MIEOSEAW MARCOWE 0,5 L

, 5. LITOVEL PSZENICZNY 0,5 L 14-
1. JABEKOWY POEWYTRAWNY 6. LITOVEL MIODOWY 0,5 L
2. JABEKOWY POi;StODKI 15- 7.KOZEL CERNY (CIEMNY) 0,5 L
3. GRUSZKOWY POt StODKI 8. FORTUNA KWASNA PIGWA 0,5 L
PIWO BEZALKOHOLOWE 9. FORTUNAMIRABELKA 0,5 L 15

10.BOJANOSL NOWOSC!!

1. ZATECKY LAGER 05 L

2. ZYWIEC BIALE (PSZENICZNE) 0,5 L
3. MILOSEAW IPA 05 L

4.LITOVEL CERNY CITRON 0,51

5. BOJANLICZISOURO5L i
6. BOJAN KWASNA MARAKUJA 0,5 L

.‘ KIELISZEK ? KARAFKA 0,25 L @ KARAFKA Q5L @ KARAFKA1L L

(MANGO, MARAKUJA, KOKOSOWE, IMBIROWE, MALINOWE)

- | WINO STOLOWE WYTRAWNE
: BIALE /

— 1

1

e 12- o) 19- 4 35- 59-
PROSECCO KIELISZEK 14-| ] SUTELKA 4o % .‘E‘
O Q 0,75 I_ | 15_
5 e o SZPRYCERY )
1. APEROL SPRITZ / APEROL FREE 0% 20- ZAPRASZAMY TEZ NA
(Aperol, prosecco, woda gazowana, pomarahcze) Z"K“Pv Im “"SZEG“
2.HUGO SPRITZ / HUGO FREE 0% -
/ TAJSKIEGO SKLEPIKU

(prosecco, woda gazowana, syrop z kwiatéw bzu, I|monka mieta)
3. MIMOZA / MIMOZA FREE 0%

(prosecco, sok pomaranczowy)

DRINKI

PRZY BARZE :)

1.GIN&TONIC
2.CUBALIBRE

(biaty rum, coca-cola, cytryna)
3.BLUE LAGOON -

(wédka, sprite, Blue Curacao, cytryna)

SHOTY I

1. BIALY BOCIAN 40 m 9 BIALY BOCIAN | ZESKANUJ
2. JAGERMEISTER 40 mi 12° BytELKAO7L 119 NASZE MENU



